
 

 

Obstspieße mit Schokoladensoße  

Zutaten für 4 Personen: 

3-4 verschiedene Obstsorten, je nach Saison (z.B. Bananen, Apfel, Kiwi, Apfelsine) 

4 Schaschlik-Spieße  

1 Stück Kuvertüre 

 

Zubereitung: 

Verschiedene frische Obstsorten der Saison schälen bzw. waschen und in Stücke schneiden.  

Auf Holzspieße stecken. 

Die Kuvertüre in kleine Stücke schneiden und in Wasserbad schmelzen lassen. Aufpassen, dass das 

Wasser nicht kocht und nicht in die Schokolade spritzt, sonst wird diese bröselig. 

Die Kuvertüre unter Rühren leicht abkühlen lassen und die Obstspieße beträufeln. 

 

 


