Helene
Weber

Haus

Gesellschaft bilden.
Menschen begeistern.

Marinierte Kirschtomaten mit Melisse

Zutaten:

250 g rote Kirschtomaten
250 g gelbe Kirschtomaten
1 EL Olivendl

1 EL Zucker

1 Bund Zitronenmelisse
Gehackte Salatkrauter

Salz, Pfeffer oder Krautersalz

Zubereitung:

Zucker karamellisieren und mit 50 ml Wasser und dem Ol abléschen.

Tomaten waschen, Stielansatz entfernen, zugeben und kurz aufkochen.
Zitronenmelisse und Salatkrauter hacken, zu den Tomaten geben, abschmecken und

mindestens 30 Minuten durchziehen lassen (besser noch lGber Nacht).



