Helene
Weber

Wassermelonen Gazpacho Haus

Gesellschaft bilden.
Menschen begeistern.

Zutaten fiir 10 Portionen:

1 kg reife Tomaten

1 kg Wassermelone, Gewicht ohne Schale
1 groRe Salatgurke

1 groRe rote Zwiebel oder ein Bd. Rote Frihlingszwiebeln
1 rote Paprika oder Spitzpaprika

2-3 Knoblauchzehen

5 Scheiben Baguette vom Vortag

2 EL WeilRweinessig

200 ml Olivendl

Salz, frisch gemahlener schwarzer Pfeffer

Deko: % Avocado, 1 Stk. Wassermelone, Basilikum

Zubereitung:

Von den Baguette Scheiben die Kruste abschneiden und entsorgen oder flir Paniermehl
aufbewahren.

Brot in grobe Wiirfel schneiden, mit 2EL WeiBweinessig und 2EL Olivendl verrihren.

Tomaten entkernen und in grobe Stiicke schneiden.

Melone schilen, evtl. kerne entfernen und das Fruchtfleisch in grobe Stlicke schneiden.
Paprika waschen und entkernen und in Stiicke schneiden.

Gurke schalen, kerne auskratzen und in Stiicke schneiden.

Geschalte Zwiebel oder Friihlingszwiebeln grob wirfeln.

Knoblauch schalen und grob wiirfeln.

Alle Zutaten mit einem Purierstab oder dem Mixaufsatz einer Kiichenmaschine plirieren. Diese
Menge miusst ihr wahrscheinlich auf 2x aufteilen.

Das Olivendl langsam dazugeben und weiter plrieren.

Kraftig mit Salz und Pfeffer wiirzen, gut durchkihlen lassen und am besten liber Nacht in den
Kihlschrank stellen

In kleinen Glaschen servieren, mit Avocado- und Melonenwiirfelchen und einem Basilikumblatt

dekorieren.



